
FORMULE   DÉJEUNER   24.80
ENTRÉE  +  PLAT  +  BOISSON*

OU
PLAT   +  DESSERT  +  BOISSON*

A PRECISER A LA COMMANDE 

- ENTREES    -
   NOS  OEUFS  MIMOSA   -   6.5

EXCEPTIONNEL HARENG POMME CHAUDE À L’HUILE  -   8.5
POÊLÉE DE CHAMPIGNONS, OEUF POCHÉ , CREME DE CHAMPIGNON (variété selon arrivage)  -   9

VELOUTÉ DE BUTTERNUT ET CHIPS DE PASTRAMI GRILLÉ   - 8.5
TEMPURAS DE CREVETTE, sauce aigre douce et petites crudités  -   9

-  PLATS  -
SUGGESTION DU JOUR ( VOIR ARDOISE )

                                                                                    -

RAVIOLES  DU  DAUPHINÉ  GRATINÉES  -  SALADE VERTE   -  17.5
LASAGNES À LA BOLOGNAISE (maison, évidemment !)   -  18.5 

VÉRITABLE  ANDOUILLETTE DE TROYES  AAAAA, FRITES  -  18.5
CHICKEN BURGER, bun feuilleté, sauce barbecue, frites fraîches et salade - 18

CHEESEBURGER ANGUS, BUN FEUILLETÉ frites fraîches et salade  -  18.5
 BAVETTE D’ALOYAU 200G, frites fraîches et salade, Sauce au bleu ou poivre  -  20  (+2€ formule)

BELLE ENTRECÔTE CHAROLAISE 300g , frites fraîches, béarnaise  -  24  (+5€ formule)

                                                                              -

                           TROFIES AU SAUMON GRILLÉ , sauce fumée et poireaux fondus -  17.5
FILET DE DAURADE FAÇON MEUNIÈRE,  légumes de saison  -  18.5 

DOS DE LIEU NOIR, riz pilaf aux épices, sauce vierge - 18.5
PAVÉ DE SAUMON Sauce au beurre blanc, fricassée de legumes  - 20  (+2€ formule)

-

SALADE SAUMON GRAVLAX - Salade saumon gravlax, pomme grenailles, concombre, tomates, oignons rouges  -  17
SALADE CHÈVRE CHAUD - Salade, croustillant de chèvre et miel, tomates, graines et noix, pickles d’oignon rouge  -  17 

SALADE CÉSAR CROUSTILLANTE - Romaine, poulet croustillant, parmesan, croûtons, tomates cerises   -  17
-

ACCOMPAGNEMENT: frites maison, salade verte, riz aux épices, fricassée de légumes –   6
Changement d’accompagnement ou sauce supplémentaire - 1€

- DESSERTS -
FROMAGE POUR VRAI AMATEUR (Trou du Cru, Munster ou gorgonzola selon l’humeur du chef) – 9

MOELLEUX AU CHOCOLAT, CRÈME FOUETTÉE MAISON  –  8
REMONTE-MOI LE MORAL ! (Tirami-sù! en italien) -  8

CRÈME BRÛLÉE - 8
   FROMAGE BLANC - POIRE POCHÉE - GRANOLA - MIEL  - 8.5

CAFÉ GOURMAND  – 11  (+3€ formule)

GLACES ARTISANALES 2 boules - vanille, café, chocolat, caramel,mangue, citron, fraise -  6,5

* sur une sélection de boissons: ½ évian, ½ badoit, demi de bière Jupiler, verre de vin de la maison, sirop de fruits
Carte du midi servie entre 12h et 14h30. Prix nets en euros ttc, service compris. Liste des allergènes disponible sur demande

Viande de bœuf origine Irlande et France


